
Wir über UNS

Und wenn du noch den Umgang mit Menschen schätzt, Spaß an 
Kommunikation und Service hast und die Weiten des Hotel- und 
Gastgewerbes kennenlernen möchtest, dann ist eine Ausbildung 
bei uns der ideale Berufseinstieg für dich. Es erwarten dich aus- 
gezeichnete Chancen für deine berufliche Zukunft.

Wir, die Spreewald Therme und Hotel, sind ein hochwertiger 
Tourismus-Dienst leister mit verschiedenen Bereichen und einem 
umfassenden Angebot. Mit unserer besonderen Architektur, die den 
Blick in die wunderschöne Natur des Spreewaldes offen hält, holen 
wir den Spreewald zu uns ins Haus. 

Unser Team macht es jeden Tag möglich, dass sich neben unseren  
Gästen auch wir uns wohlfühlen, voneinander lernen und Spaß am 
Service und Umgang mit unseren Gästen haben.

Wer wir noch sind?
 Fachleute für Wellness, Erholung und Entspannung 
 ein echtes Thermalbad mit sehr wertvoller Sole 
  mit der Tradition und Kultur des Spreewaldes verbunden

Was bei uns nicht zu kurz kommen darf!
 Servicequalität - wir sind kompetent und freundlich
 Spaß an dem, was du tust
 Menschlichkeit, ständige Weiterentwicklung und Fehlerkultur
 Zuverlässigkeit und Ehrlichkeit
 Sauberkeit und Hygiene
 Offenheit und Kommunikationsfreudigkeit

Glaubst du, wie wir auch daran, dass ...
 zufriedene Gäste die beste Werbung sind,
 deine und unsere Leistungen ihren Preis wert sind,
 Strukturen einfach sein müssen,
 und man nur gemeinsam stark ist?

Super, dann schau dich in unseren  
Ausbildungsberufen um und  
WERDE EIN TEIL UNSERES TEAMS!

Sommersprossen, Zahnlücke, Grinsebacke,  
lange Haare, kurze Haare, Beauty Guru,  
Quasselstrippe, Skater, große Hände,  
kleine Füße oder Nerd: 
SO BUNT WIE DU, SIND WIR AUCH.

STARTKLAR FÜR
DEINE AUSBILDUNG 

Bewirb dich jetzt bei uns!
Wir freuen uns auf deine vollständigen  
Bewerbungsunterlagen.

Sende diese per Post an:
SPREEWALD THERME GmbH
Ringchaussee 152 I 03096 Burg (Spreewald)

oder per E-Mail an:
job@spreewald-therme.de

oder nutze unser Bewerbungsformular auf:
spreewald-therme.de und  
spreewald-thermenhotel.de

SPREEWALD THERME GmbH
Ringchaussee 152 | 03096 Burg (Spreewald)
Telefon 035603 18 85 0
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Deine Vorteile bei uns!
  ein aufgeschlossenes Team 
tarifliche Ausbildungsvergütung der Bundesländer Berlin  
und Brandenburg im Bereich Hotel- und Gastgewerbe

 28 Tage Urlaub
 Übernahmechancen
 jeden Monat 50,00 Euro „Taschengeld” in Form eines  

     Warengutscheins
  Mitarbeiterkonditionen in unseren Restaurants, Shops,  
FitnessPanorama und Hotel

 freie Nutzung der Spreewald Therme

 Deine Ausbildungsdauer
 2 Jahre | 3 Jahre
 Berufsschule im Blockunterricht | Kosmetiker/in: Unterricht 

      in Teilzeit

Was du mitbringen solltest!
 mindestens die mittlere Reife
  Fremdsprachenkenntnisse (vorzugsweise Englisch)
  Team- und Kommunikationsfähigkeit
 Freundlichkeit, Höflichkeit und Offenheit
 gepflegtes Erscheinungsbild und gute Ausdrucksweise
 Leidenschaft für die Tourismusbranche

Wichtige INFOSWir suchen DICH

JETZT NEU:

2-jährige  

Ausbildungen mit 

IHK-Abschluss.
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Hotelfachmann/Hotelfachfrau ist einer der vielseitigsten Berufe 
überhaupt, welcher dir weltweit Tore und Türen öffnet. So kannst 
du da arbeiten, wo andere Urlaub machen. Bei uns durchläufst du 
alle Bereiche des Spreewald Thermenhotels – also mach dich auf 
eine spannende Ausbildung gefasst.

Ausbildungsinhalte
  Gäste empfangen, beraten und betreuen
 Gasträume herrichten und kontrollieren
 Speisen und Getränke servieren, in der Küche mithelfen
 Verkaufsgespräche führen und Angebote erstellen
  Personaleinsatz planen
  Warenwirtschaft, Buchhaltung
 Veranstaltungen planen, organisieren und durchführen
  Marketingmaßnahmen entwickeln und durchführen 
u.v.m.

   Abschluss als: Hotelfachmann (3 Jahre)

Deine Möglichkeiten für die Zukunft
  Aufstieg zum Abteilungsleiter, Hoteldirektor oder  
selbständigen Unternehmer eines gastgewerblichen Betriebes

  Hotelmeister (Meisterkurs)
  Fachwirt im Gastgewerbe (IHK)
  staatl. geprüfter Gastronom oder Hotelbetriebswirt  
(Hotelfachschule)

Abwechslungsreich wird es im Restaurant. Jeden Tag kann etwas 
Neues passieren. Du bist direkt am Gast, sorgst für einen ange-
nehmen sowie reibungslosen Service und achtest darauf, dass 
alle Vorbereitungen für das kulinarische Wohlbefinden der Gäste 
getroffen sind.

Ausbildungsinhalte
  Gäste bei der Getränke- und Speisenauswahl beraten
 Gasträume herrichten und kontrollieren
 Speisen und Getränke präsentieren und servieren
  Serviceabläufe organisieren
  Veranstaltungen und Festlichkeiten ausrichten
  Angebote gestalten, Karten zusammenstellen
  Rechnungen erstellen und abkassieren
  Küchenteam unterstützen 
u.v.m.

   Abschluss als: Fachkraft Gastronomie (2 Jahre) | Fachmann 
für Restaurants und Veranstaltungsgastronomie (3 Jahre)

Deine Möglichkeiten für die Zukunft
   Aufstieg zum Chef de Rang, Oberkellner oder Restaurantleiter, 
F&B-Manager oder Hoteldirektor, Selbständigkeit als Gastronom

  Restaurantmeister (Meisterkurs)
  Fachwirt im Gastgewerbe (lHK)
  staatl. geprüfter Gastronom oder Betriebswirt (Hotelfachschule)
  Spezielle Fortbildung, z.B. zum Sommelier oder Barkeeper

Geschmackvoll und kreativ wird es in der Küche. Kochen und 
andere kulinarisch verwöhnen gehören neben dem Umgang mit  
Lebensmitteln und dem Organisieren zu deinen Stärken. Hier kannst 
du deine Kreativität mit handwerklichem Geschick verbinden und 
leckere Gerichte zaubern.

Ausbildungsinhalte
  Waren bestellen und fachgerecht lagern
  Produkte präsentieren
 Gerichte vor- und zubereiten
  Menüfolgen planen und kalkulieren
 Küchentechnik und moderne Arbeitsgeräte einsetzen
  Arbeitsabläufe in der Küche organisieren
  Hygienevorschriften prüfen, einhalten und kontrollieren
  Gäste beraten 
u.v.m.

   Abschluss als: Fachkraft Küche (2 Jahre) | Koch (3 Jahre)

Deine Möglichkeiten für die Zukunft
   Aufstieg zum Küchenchef, F&B-Manager oder  
selbständigen Unternehmer eines gastgewerblichen Betriebes

  Küchenmeister (Meisterkurs) 
  Fachwirt im Gastgewerbe (IHK)
  staatl. geprüfter Gastronom oder Betriebswirt (Hotelfachschule)
  Spezielle Fortbildung, z.B. zum Diätkoch

Schönheit von Kopf bis Fuß ist deine Aufgabe als Kosmetiker/in.
Dabei geht es nicht nur um die Wahl des richtigen Make-ups und 
passender Nagellackfarben. Du bist Ansprechpartner und Experte 
in allen Fragen rund um Schönheit und Hautgesundheit. Gleichzei-
tig wollen sich deine Kunden bei dir wohl und entspannt fühlen. 

Ausbildungsinhalte
 Untersuchung, Beurteilung und Behandlung der Haut
 Beratung hinsichtlich Pflege und Schutz der Haut
  Gestaltung und Pflege von Nägeln, Händen und Füßen
 Erlernen verschiedener Massagetechniken und kosmetischer

     Massagen
  dekorative Kosmetik
 Farb- und Typberatung
  Bewirtschaftung von Waren 
u.v.m.

   Abschluss als: Kosmetiker (3 Jahre)

Deine Möglichkeiten für die Zukunft
   Selbstständigkeit mit eigenem Kosmetikstudio oder  
mobilem Kosmetikservice

 Dozent/in an Kosmetikschulen/Volkshochschulen
 Anstellung in Wellness-Einrichtungen oder Kosmetiksalons
  Spezielle Fortbildung, z.B. als Nageldesigner, Fußpfleger  
oder Stilberater

Hotelfachmann (m/w/d) Fachmann Restaurant (m/w/d) Koch (m/w/d) Kosmetiker (m/w/d)
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JETZT NEU:

Als 2-jährige  

Ausbildung mit

IHK-Abschluss.

JETZT NEU:

Als 2-jährige  

Ausbildung mit

IHK-Abschluss.


